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Diep verscholen in de buik van het
prestigienze Radisson SAS hotel in hart-
je Brussel, tussen de aan- en afgereden
linnenbakken, ligt de wijnkelder van Sea
Grill. Op amper een paar vierkante meter
staan prozaisch opgestelde betonnen rele-
ken met een wel erg beperkt aantal fles-
sen wijn, Samen met de ‘cave de jour® viak
naast het restaurant, liggen amper 4,000
wijnflessen in huis, schat restaurantdirec-
teur Marc Meremans. Toch staan er meer
dan 600 referenties op de wijnkaart van

Sea Grill. Is dit het huis van de wonder-
baarlijke vermenigvuldiging?

Meremans doet het mysterie al snel uit
de doelen. ‘In de 16 jaar dat ik hier werk,
heb ik een geprivilegieerde relatie kun-
nen uitbouwen met onze wijnleveran-
ciers’, legt hij uit. ‘Met hen als partner
hebben we een systeem van “flux tendu’
of ‘just in time delivery” uitgewerkt. Elk
jaar bestellen we bij de leverancier een

i:epaald aantal flessen, die we gegaran-
deerd afnemen. De stock blijft wel bij hen
liggen. Zelf hebben we van elke referen-
tie maar een vier- tot achttal flessen in
huis: twee & vier boven in de dagkelder,
de rest beneden. Elke week gaan we na
welke flessen we nodig hebben. Zo hoe-
venwe geen miljoenen in een wijnkelder
te investeren en kunnen we toch een

Maouton Rothschild,

rijk, 546 euro,

1995, Bordeausx, Frank-

breed assortiment aanbieden. Het sys-
teem werkt zeer goed: we hadden nog
nooit een wijn niet in voorraad. En ieder-
een is gelukkig: mijn financieel directeur,
mijn leveranciers en de klanten.

Terwijl hij een fles Mouton Rothschild
05 wit een van de rekken toont, legt Me-
remans uit hoe een uitgekiend systeem
met barcodes nauwlkeurige opvolging
mogelijk maakt. Op elk moment kan de
verantwoordelijke op de computer na-
gaan hoeveel van welke wijn in huis is.
Dankzij elektronische badges hebben
slechts drie personen toegang tot de dag-
kelder naast het restaurant: Meremans,
de sommelier Fabrice D'Hulster en diens
assistent. “We werken nu eenmaal in een
hotel: daar moet je rekening mee houden.
Je hebt hier geen familiegeschiedenis zo-
als bij Comme Chez Soi, waar de wijnkel-
der van generatie op generatie werd over-
gedragen. Vandaag kan je zo'n kelder niet
meer nitbouwen: de wijnen zijn duurder
geworden en het assortiment is enorm
uitgebreid met de nievwewereldwijnen.
Dat hotels grote budgetten in hun restan-
rants pompen, klopt niet, Elk departe-
ment moet rendabel zijn, Ook het restau-
rant.

‘Qua filosofie leunen we wel dichter
aan bij privé- dan bij hotelrestaurants. We

Goedkoopste fles?

Le Gr.and-Bus;Ia_.ﬁ:‘,

gaan echt op zoek naar de beste wijnen.
De sommelier is nu trouwens op degus-
tatiereis in Spanje. Als hij daar een inte-
ressante wijn ontdekt, kan het best zijn
dat we dat signaleren aan onze invoerder
van Spaanse wijn. Meestal voert hij die
wijn cdlan in voor ons”

De grote trots van Meremans is de
wijnkaart: die komt in een leren doos, ge-
stoffeerd met mooie foto’s, een maande-
lijks wijncommentaar en wijneitaten van
beroemdheden. Eerste halte: niet Frank-
rijk, maar ‘Océanie’. Voor een tweester-
renrestaurant is het assortiment behoor-
lijle vooruitstrevend: slechis iets meer dan
de helft van de wijnen komt uit Frankrijl.
Sea Grill heeft zelfs de Belgische wijn Ge-
noelselderen op de kaart: Daar verkopen
we jaarlijks toch zo'n 24 flessen van’, en
een Amerikaanse wijn uit South Dakota.
“We hebben een vrij jong publiek, rond 45
jaar. Het zijn mensen die veel reizen, in
wijnclubs zitten, .. Die willen eens iets an-
ders ontdekken. Onze chef Yves Mattag-
ne zorgt voor creativiteit in de keuken.
Het is aan ons om hetzelfde te doen met
de wijnkaart’ Kristien VERMOESEN

In deze nieuwe rubriek bezoeken
we elke week de wijnkelder van
een bekend restaurant.
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Les Graviers Blancs,
Chateau Lastours, 0. Merlin, Saint-Véran,
Gaillac, Frankrijk, Frankrijk, 75 euro. 2001, Cotes du Rous-
27.95 euro, ‘in de Cote Chalonnai- sillon, Frankriik,
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worden zeer mogie

bourgognes gemaakt,

zonder dat de prijzen
" er wit de pan rijzen.’

66,25 auro.




